
Гастроёмкости (гастрономические ёмкости) используются для приготовления, хранения и 

перевозки пищевых продуктов на предприятиях общественного питания, в магазинах для 

демонстрации продуктов, в кейтеринге для перевозки готовых блюд, на линиях раздачи еды в 

столовых и ресторанах быстрого питания.

В основу гастрономированной системы заложен формат, соответствующий обозначению:

GN 1/1 (GN1/1:GN2/1, GN 1/2, GN 2/4, GN 2/3, GN 1/3, GN 1/4, GN 2/8, GN 1/6, GN 1/9).

Числовой индекс соответствует количеству частей, на которые делится стандартный размер 

гастроёмкости.

СТАНДАРТНЫЕ глубины ёмкостей: 20, 40, 65, 100, 150, 200 мм.

Стандарт GN Размер, мм Объём, л

GN 2/1 – 20 650х530х20 6,5

GN 2/1 – 40 650х530х40 12

GN 2/1 – 65 650х530х65 19

GN 2/1 – 100 650х530х100 29

GN 2/1 – 150 650х530х150 43

GN 1/1 – 20 530х325х20 3

GN 1/1 – 40 530х325х40 5,8

GN 1/1 – 65 530х325х65 9

GN 1/1 – 100 530х325х100 13,5

GN 1/1 – 150 530х325х150 20

GN 1/1 – 200 530х325х200 28
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GN 2/3 – 20 353х325х20 1,7

GN 2/3 – 40 353х325х40 3,5

GN 2/3 – 65 353х325х65 5,5

GN 2/3 – 100 353х325х100 9

GN 2/3 – 150 350х325х150 13

GN 2/3 – 200 353х325х200 18

GN 1/2 – 20 325х265х20 1,2

GN 1/2 – 40 325х265х40 2,5

GN 1/2 – 65 325х265х65 4

GN 1/2 – 100 325х265х100 6,2

GN 1/2 – 150 325х265х150 9

GN 1/2 – 200 325х265х200 13

GN 1/3 – 20 325х176х20 0,9

GN 1/3 – 40 325х176х40 1,5

GN 1/3 – 65 325х176х65 2,5

GN 1/3 – 100 325х176х100 4,1

GN 1/3 – 150 325х176х150 5,8

GN 1/3 – 200 325х176х200 7,9

GN 1/4 – 20 265х162х20 0,5

GN 1/4 – 65 265х162х65 1,8

GN 1/4 – 100 265х162х100 2,8

GN 1/4 – 150 265х162х150 4,1

GN 1/4 – 200 265х162х200 5,6

GN 1/6 – 65 176х162х65 1

GN 1/6 – 100 176х162х100 1,6

GN 1/6 - 150 176х162х150 2,4

GN 1/6 - 200 176х162х200 3

GN 1/9 - 65 176х108х65 0,5

GN 1/9 - 100 176х108х100 0,7

GN 1/9 - 150 176х108х150 1,2

Любая гастроёмкость подходит как для профессионального, так и для домашнего использования.
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